
La Rivoluzione del
Gusto Senza Frigo

Gluten Free

Qualità garantita: prodotti registrati al
Ministero della Salute. 

QUALITÀ
GARANTITA



Già sugli scaffali degli INTERSPAR 
del Nordest.

La scelta di SPAR, leader 
internazionale della GDO, è la 

conferma della qualità e 
dell’affidabilità dei nostri piatti 

pronti senza glutine.



Chi siamo
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Bliss Plate: Gusto e Qualità
Senza Compromessi
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Gluten Free



I NOSTRI PIATTI
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Gluten Free
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I nostri piatti
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I nostri piatti
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I nostri piatti
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La
RIVOLUZIONE
del piatto pronto

SENZA GLUTINE
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Gluten Free



SCHEDE TECNICHE

Gluten Free



CODICE EAN: 8052862840241
Preparazione gastronomica cotta a base di pasta di farina di riso e farina di mais, besciamella e ragù di manzo. SENZA GLUTINE

INGREDIENTI:

Besciamella 45,4%: acqua, MASCARPONE 14,5% (crema di LATTE, 
correttore di acidità: acido citrico), amido nativo di mais,
olio di semi di girasole, FORMAGGIO grattugiato (LATTE, sale, caglio, 
agente antiagglomerante: cellulosa), addensante: fosfato di amido 
idrossipopilato , sale iodato, noce moscata;
Ragù 44,3%: pomodoro, manzo macinato 34,5%, mix soffritto 
(carota, cipolla, SEDANO), pomodoro giallo, olio di semi di girasole, sale
iodato, zucchero, fecola di patate, rosmarino, pepe bianco;
Pasta 10,3%: farina di mais giallo 70%, farina di riso 30%. 
Può contenere UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE, 
NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE CARNE : Italia
PESO:
350g (monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali Medi per 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

660 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

157 kcal/100g
11 
4,7
19
1,1
8,1
2,1

 1,1 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3,5
12
12
144
1296
kg 450
kg 520
cm 200

 

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:LASAGNA ALLA BOLOGNESE GLUTEN FREE BLS113GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

Gluten Free



CODICE EAN: 8052862840234
Preparazione gastronomica cotta a base di pasta di farina di riso e farina di mais, besciamella e ripieno di ricotta e spinaci. Senza glutine.

INGREDIENTI:
Ripieno 44%: RICOTTA 91,6% sul ripieno (siero di LATTE, crema di 
LATTE, sale ), spinaci 6,4% sul ripieno, olio di semi di girasole, noce 
moscata, pepe bianco;
Besciamella 31,4%: acqua, MASCARPONE 10,6% (crema di LATTE, 
correttore di acidità: acido citrico), olio di semi di girasole, amido nativo di mais ,
 addensante: fosfato di amido idrossipopilato, sale iodato;

Sugo 14,3%: pomodoro rosso 66%, pomodoro giallo 20%, olio di semi 
di girasole, fecola di patate, sale iodato, zucchero, pepe bianco; 

Pasta 10,3%: farina di mais giallo 70%, farina di riso 30%. 

Può contenere tracce di: UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, 
NOCCIOLE, NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE LATTE : ITALIA

PESO:
350g (monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali Medi per 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

681 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

163 kcal/100g
9,5 
3,7
21
0,5
5,8 
1,4 
1,3 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3,5
12
12
144
1296
kg 450
kg 520
cm 200

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:LASAGNA  RICOTTA E SPINACI GLUTEN FREE BLS213GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free
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Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA:

CODICE EAN:  8052862840258
Preparazione gastronomica cotta a base di pasta di farina di riso e farina di mais, besciamella e
pasta di salmone. SENZA GLUTINE

INGREDIENTI:
Besciamella 65,4%: acqua, MASCARPONE 13% (crema di LATTE, correttore di acidità: acido citrico), amido di
mais, olio di semi di girasole, addensante: fosfato di amido idrossipopilato, sale iodato, noce moscata. 
Ripieno 8,3%: pasta di SALMONE norvegese affumicato (SALMONE Salmo salar, sale). 
Sugo 7,4%: pomodoro 87,2%, olio di semi di girasole, sale iodato, fecola di patate, zucchero, fibra vegetale (semi
di lino), pepe bianco. 
Pasta 10,3%: farina di mais giallo 70%, farina di riso 30%. 
Può contenere tracce di LATTE ,UOVA, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE, NOCI, MANDORLE, ANACARDI,
SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE LATTE : ITALIA

PESO:
350g (monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali Medi per 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

766 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

183 kcal/100g
8,2 
2,2

23,2 
0
4 

1,4 
0 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3,5
12
12
144
1296
kg 450
kg 520
cm 200

 
Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

CODICE:LASAGNA AL SAMONE GLUTEN FREE BLS313GF

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free



CODICE EAN:  8052862840227
Preparazione gastronomica cotta a base di pasta di farina di riso e farina di mais, besciamella e ripieno di ricotta e
spinaci. GLUTEN FREE
INGREDIENTI:
Besciamella 55,8%: acqua, MASCARPONE 12,9% (crema di LATTE, correttore di acidità:
acido citrico), amido di mais, olio di semi di girasole, 
addensante: fosfato di amido idrossipopilato, sale iodato, fibra vegetale (semi di lino).
Ripieno 21,3%: RICOTTA 88,4% (siero di LATTE, crema di LATTE, sale), spinaci 8%, olio di
semi di girasole, noce moscata, pepe bianco. 
Salsa 12,9%: pomodoro 88,4%, olio di semi di girasole, sale iodato, zucchero, pepe bianco.
Cannelloni 10%: farina di mais giallo 70%, farina di riso 30%. 
Può contenere tracce di LATTE,UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE, NOCI,
MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE LATTE : ITALIA

PESO: 300g
(monoporzione)
INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:

Informazioni nutrizionali Medi per 100g
Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

632 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

151 kcal/100g
7,8 
4,1
16 
0,6
3,9 
1,4 
1,2 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 

9 MESI

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3
12
12
144
1296
kg 400
kg 450
cm 200

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:CANELLONI RICOTTA E SPINACI GLUTEN FREE BLS413GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free



Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

Gluten Free

CODICE EAN: 8052862840265
Pasta gluten free di mais e riso con sugo al pomodoro e piselli. Senza Glutine

INGREDIENTI: 
Sugo 71,7% : Pomodoro (74,49%), olio di semi di girasole, carote, cipolle,
sale iodato, fibra vegetale (da semi di lino), zucchero.
Piselli 13,3%.
Pasta 15% : Farina di mais bianco 61%, Farina di mais giallo 33%, Farina
di riso 4.8%, E471 1.2%

PESO: 300 g
(monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali per Medi 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

717 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

171 kcal/100g
8,2
3,7
20 
2,6
3,8 
1,3 
1

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 2,5
12
12
144
1296
kg 300
kg 380
cm 200

 

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:FUSILLI AL POMODORO CON PISELLI BLS1413GF

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Fusilli al pomodoro
con piselli

                                                                     



CODICE EAN: 8052862840210
Preparazione cotta a base di riso rosso integrale con piselli e mais. Senza glutine.

INGREDIENTI: 
Acqua, riso rosso integrale 29,1%, piselli 17,5%, mais 14,3%, olio di semi di
girasole, sale iodato. 
Può contenere LATTE, UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE,
NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

PESO:
220g (monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali per Medi 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

631 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

150 kcal/100g
2,8 
0,3
25 
0,9
4,1 
1,3 
4 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 2,5
12
12
144
1296
kg 300
kg 380
cm 200

 

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:RISO ROSSO CON VERDURE GLUTEN FREE BLS1213GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free



CODICE EAN:  8052862840289
Preparazione cotta a base di riso bianco "roma" integrale con pollo e piselli. Senza glutine.

INGREDIENTI: 
Acqua, pollo 28,6%, riso bianco 24,3%, piselli 16,4%, olio di semi di
girasole, sale iodato. 
Può contenere LATTE, UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE,
NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE CARNE : Italia
PESO:
280g (monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali per Medi 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

617 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

150 kcal/100g
2,3 
0,3
22
1,3
8,4 
0,98 
1,5 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 2,5
12
12
144
1296
kg 300
kg 380
cm 200

 

Rev. 1 data 18/05/2025

SCHEDA TECNICA: CODICE:POLLO CON RISO INTEGRALE E PISELLI BLS1513GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free

Pollo con riso
integrale e piselli  

                             
                                                                     



CODICE EAN:  8052862840197
Preparazione gastronomica cotta a base di pollo con sugo, peperoni e patate. Senza glutine.

INGREDIENTI: 
Carne 44,5%: pollo 98,3%, sale iodato; 
Sugo 33,3%: pomodoro 33%, peperoni gialli 21,8% rossi 21,8%, olio di
semi di girasole, fecola di patate, cipolla, aglio, sale iodato, zucchero,
peperoncino; 
Patate 22,2%. 
Può contenere  tracce di LATTE, UOVA, PESCE, CROSTACEI,
MOLLUSCHI, NOCCIOLE, NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA,
SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE CARNE : Italia 

PESO: 270g
(monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali Medi per 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

372 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

88 kcal/100g
2,8 
0,6
4,7 
1,4
11 
1,3 
0 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3
12
12
144
1296
kg 350
kg 450
cm 200

 

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:POLLO ALLA TOSCANA GLUTEN FREE BLS2113GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free



CODICE EAN:  8052862840203
Preparazione gastronomica cotta a base di pollo con salsa a base di yogurt con curry e patate. Senza glutine.

INGREDIENTI: 
Carne 44,5%: pollo 98,3%, sale iodato; 
Salsa 33,3%: yogurt naturale 27,2% (LATTE, fermenti lattici), cipolla, olio
di semi di girasole,  curry 3,7% (contiene SEDANO, SENAPE e SOLFITI) ,
fibra vegetale sale iodato, pepe bianco; 
Patate 22,2%. 
Può contenere tracce di UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI,
NOCCIOLE, NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA.

ORIGINE CARNE : Italia

 PESO: 270g
(monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali Medi per 100g

Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

500 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

118 kcal/100g
2,2 
0,4
16 
0,6
8,7 
2 
0 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI 

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3
12
12
144
1296
kg 350
kg 450
cm 200

 

Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA: CODICE:POLLO AL CURRY GLUTEN FREE BLS2313GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia
Titolare del marchio BLISS PLATE e distributore eclusivo 

Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free



Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA:

CODICE EAN: 8052862840173 
Preparazione gastronomica a base di salsiccia di carne di pollo, con sugo al pomodoro e fagioli. Senza glutine.

INGREDIENTI:
Polpette 39%: carne di bovino 89% (origine carne UE); acqua, amido di patata,
aromi naturali, sale, fibre vegetali da pisello, antiossidante: ascorbato di sodio.
Sugo 38,3%: pomodoro 85,4%, carota, cipolla, olio di semi di girasole, sale
iodato, fecola di patate, pepe bianco. 
Piselli 22,7%.
Può contenere tracce di  LATTE, UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE, NOCI,
MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE CARNE : UE
PESO: 300g
(monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali per Medi 100g
Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

498 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

119 kcal/100g
4,7 
2,3
10 
1,7
8,4 
1,3 
1,7

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI 

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3
12
12
144
1296
kg 400
kg 450
cm 200

 

CODICE:POLPETTE  CON PISELLI GLUTEN FREE BLS2513GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: SOLLEVARE LEGGERMENTE LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDARE  PER 2 MINUTI A FUOCO LENTO.

Gluten Free



Rev. 1 data 25/10/2024

SCHEDA TECNICA:

CODICE EAN: 8052862840180
Preparazione gastronomica a base di salsiccia di carne di pollo, con sugo al pomodoro e fagioli. Senza glutine.

INGREDIENTI:
Salsiccia di pollo 46,7%: carne di pollo 83%, acqua, sale, fibre vegetali (bambù,
patata), aromi naturali, antiossidanti: E301, correttori di acidità: E262, budello edibile
(gelificante: alginato di sodio); 
Fagioli borlotti 26,7%; 
Sugo 26,6%: pomodoro 73,6%, cipolla, aglio, sale iodato, fecola di patate, zucchero,
pepe bianco, peperoncino. 
Può contenere tracce di  LATTE, UOVA, PESCE, CROSTACEI, MOLLUSCHI, NOCCIOLE,
NOCI, MANDORLE, ANACARDI, SOIA, SEDANO, SENAPE, SOLFITI.

ORIGINE CARNE : Italia
PESO:
300g (monoporzione)

INFORMAZIONI NUTRIZIONALI:
Informazioni nutrizionali per Medi 100g
Valore energetico
Grassi 
di cui acidi grassi saturi
Carboidrati 
di cui zuccheri
Proteine 
Sale 
Fibre 

449 kJ/100g
g
g
g
g
g
g
g

107 kcal/100g
3,7 
1

9,8 
1,2
8,4 
1,7 
0 

CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE:
Conta Batteri anaerobi solfito riduttori UFC/g
Conta Bacillus cereus UFC/g
Conta microrganismi a 30 °C UFC/g
Conta Clostridium perfringens UFC/g
Conta Escherichia coli beta-glucuronidasi positivo UFC/g
Ricerca Escherichia coli O157
Conta Enterobacteriaceae UFC/g
Conta Lattobacilli mesofili UFC/g
Conta Lieviti UFC/g
Ricerca Listeria monocytogenes 
Conta Muffe UFC/g
Ricerca Salmonella 
Conta Stafilococchi coagualsi positivi (aureus) UFC/g

˂10
˂10
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
˂10
˂10
non rilevato
˂10
non rilevato
˂10

SHELF-LIFE: 
9 MESI 

MODALITA' DI CONSERVAZIONE:
CONSERVARE A TEMPERATURA AMBIENTE IN LUOGO FRESCO ED ASCIUTTO
UNA VOLTA APERTO SI CONSERVA IN FRIGORIFERO PER 24 ORE

INFORMAZIONI TECNICHE:
Dimensioni contenitore (lunghezza x profondità x altezza):
Materiale contenitore:
Dimensioni cartone (lunghezza x profondità x altezza):
Pezzi per cartone:
Peso Lordo cartone:
N. cartoni per strato:
N. strati per pallet:
Totale cartoni per palle:t
Totale pezzi per pallet:
Peso Netto pallet:
Peso Lordo pallet:
Altezza pallet (compreso bancale EPAL 80x120):

cm 16,2 x 11,8 x 2,8 H
Polipropilene
cm 37,3 x 18,5 x 14,0
9
kg 3
12
12
144
1296
kg 400
kg 450
cm 200

 

CODICE:SALSICCE CON FAGIOLI GLUTEN FREE BLS2613GF

Prodotto nello stabilimento di Via Olte n. 20, 38080 Bondone (Fr. Baitoni) TN – Italia

Distribuito da Pharma Titano S.r.l., Strada Rovereta, n. 42 - C/O Edificio Tonelli 
47891 Falciano repubblica di San Marino, COE SM 24194 - EORI: SM000000001816

Gluten Free

MODALITA' DI IMPIEGO:
FORNO A MICROONDE: RIMUVI LA PELLICOLA E POSIZIONA LA VASCHETTA NEL MICROONDE A 750 w PER 2 MINUTI.
FORNO: TRASFERISCI IL PRODOTTO IN TEGLIA E SCALDA NEL FORNO TRADIZIONALE A 180 °C PER 15 MINUTI.

Gluten Free
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